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La cuisine, c’est quand les choses ont le goût de ce qu’elles sont.


Maurice Edmond Saillant, dit Curnonsky






			
Réservez une table










Déjeuner					

Ouvert de 7h30 à 15h30 du lundi au vendredi - Service de 12h00 à 13h30
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Découvrez le restaurant La Causerie des Chartrons


Le restaurant La Causerie des Chartrons est un lieu unique, idéal pour passer un excellent moment.
C’est le restaurant parfait pour ceux qui veulent se faire plaisir et profiter des délicieux plats proposés.
Le restaurant propose une cuisine variée, mêlant différentes saveurs. Vous pourrez y déguster des plats gourmands et savoureux.
Les plats sont toujours excellents, préparés avec des produits frais et de qualité. Le restaurant propose également une ambiance chaleureuse et conviviale, grâce à son personnel amical et serviable.
La décoration intérieure est également très agréable, et vous pourrez déguster vos mets dans une salle lumineuse et aérée. De plus, nous vous proposons des menus à des prix très abordables. Vous pourrez donc profiter de tous ces avantages sans vous ruiner.

















Notre histoire


La Causerie des Chartrons est l’histoire de deux reconversions.
Arrivés début 2013 à Bordeaux, nous décidons de nous lancer dans l’aventure et d’ouvrir un restaurant.
Et c’est là, dans le quartier des Chartrons que nous en rachetons un et que nous l’exploitons avec passion.
Nous offrons, avec l’aide indispensable de Florian, le Chef, aux clients du midi l’opportunité de se restaurer de manière qualitative à prix doux dans une ambiance chaleureuse et décontractée.
La cuisine est faite à partir de produits frais et bruts. Le fait maison est une valeur fondamentale pour nous.
Nous avons fait de ce lieu un espace ouvert à la littérature, et à la culture en générale.
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Distinctions


Crée en 2007 à l’initiative du Ministère des PME, du Commerce et de l’Artisanat, le titre de Maître Restaurateur est le seul titre délivré par l’État pour la restauration Française. Ce label, inscrit dans la loi Consommation, s’appuie sur un cahier des charges qui mêle professionnalisme et qualifications du Chef, traçabilité, et saisonnalité des produits.
Le titre compte aujourd’hui près de 3300 restaurateurs répartis sur la métropole et les départements d’Outre-mer, il récompense les établissements d’excellence, de l’auberge à la table gastronomique. Tous garantissent une cuisine authentique.









Le site des Maîtres Restaurateurs









Notre formule


Toutes les semaines nous vous proposons un certain nombres de plat qui entrent dans les formules. Ceux-ci comprennent trois entrées, trois desserts, un plat du jour.
La formule complète (Entrée + plat + dessert) vous est proposée à 18,00 €.
La formule « Entrée + plat » ou « Plat + dessert » vous est proposée à 15,00 €.
Le plat du jour vous est proposé à 12,50 €
La carte se compose des mêmes entrées et desserts et de plats exclusivement à la carte.
En général vous y trouverez, systématiquement, l’entrecôte. Les autres plats peuvent varier entre le T-Bone, la côte de veau, le croque Monsieur à ma façon, la souris d’agneau ou une salade, en fonction du marché et de la saison.
Un poisson est disponible du mardi au jeudi.







Menu du jour
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Profitez de chaque
 moment



[image: play-icon]  












L'équipe
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Yann
Gérant
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Florian
Chef de cuisine
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Serge
Co-propriétaire
























Nos partenaires




[image: Logo du Chai des Chartrons]  


								





[image: Logo Ville de Bordeaux]  


								





[image: Logo Un Air de Bordeaux]  


								






[image: Logo Sortir à Bordeaux]  


								





[image: Loga du site Gay Séjours]  


								





[image: ]  


								



















Avis de nos clients
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Francis Vidal

5.0



24 mars 2024


Très bien ambiance cosy !
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ertonne ertonne

5.0



1 mars 2024


À ne pas louper. Accueil au top. Cuisine simple mais au goût raffiné. Une très bonne adresse pour les bordelais et voyageurs que nous sommes. Produits frais.
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Marc Heuqueville

5.0



9 décembre 2023


Toujours aussi sympathiques
Recommandé
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Britt TB

5.0



2 novembre 2023


Restaurant de quartier de grande qualité.
C'est beau, c'est très bon, savoureux, goûteux. Un excellent rapport qualité prix. Le tout dans une ambiance cool et classe, un accueil chaleureux et une pointe d'humour ! 😉 Nous y reviendrons avec grand plaisir 🤗
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Marta CA CU

2.0



12 octobre 2023


Aunque pone horario hasta las 15:30 a las 14:40 ya no nos dan opción 😡
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vera zheung

5.0



6 octobre 2023

This is a very atmospheric restaurant, and most of the guests who dine here are regulars. The restaurant will provide different dishes based on the ingredients of the day, and will also thoughtfully update the menu on the official website and Instagram. The set menu is very affordable and it is one of the best restaurants in this district. If you want to try the traditional French home-cooked food, this is definitely a good choice. But please remember to reserve your spot one day in advance.
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Philippe DUBOS

5.0



22 septembre 2023
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Sophie Dubos

5.0



15 septembre 2023




Chargez plus




Derniers articles
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Foie gras au sel





Le foie gras a une histoire ancienne qui remonte à l’Égypte antique, où l’on a découvert que les oies étaient… [...]Lire la suite…
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Le “Non-fait maison”





Un nouveau label ou une opération de com ? Olivia Grégoire, ministre déléguée aux PME et au Commerce, dans une… [...]Lire la suite…
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L’histoire fascinante de la tarte amandine à l’abricot





Laissez vos sens s’évader et découvrez les origines captivantes de la délicieuse tarte amandine à l’abricot. Cette exquise pâtisserie française,… [...]Lire la suite…



[image: 10 ème anniversaire]  



10 ème anniversaire





Nous fêtons, aujourd’hui, notre 10ème anniversaire. Le 17 juin 2013, c’était un lundi, nous ouvrions fébrilement La Causerie des Chartrons…. [...]Lire la suite…
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Bonne année 2023





L’équipe de la Causerie des Chartrons vous souhaite une très bonne année. https://www.lacauseriedeschartrons.com/wp-content/uploads/2022/12/fetes2022.mp4 [...]Lire la suite…
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Congés mai 2022





Le restaurant sera fermé du 23 au 29 mai 2022 inclus. Nous nous retrouverons le 30 mai 2022. En attendant,… [...]Lire la suite…
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Distinction





Obtention du titre de Maître Restaurateur L’équipe de la Causerie des Chartrons est heureuse de vous informer que nous avons… [...]Lire la suite…
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ÉTRANGE PÉRIODE – UN PHOTOREPORTAGE DANS LES BARS PARISIENS





« La complaisance n’est plus suffisante, elle n’est plus acceptable : l’heure est au soutien inconditionnel et à l’émeute »… [...]Lire la suite…
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La chandeleur





La fête de la Chandeleur, qui a lieu le 2 février chaque année, est connue de tous comme étant l’occasion… [...]Lire la suite…
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Bonne année





L’équipe de la Causerie des Chartrons vous souhaite une très bonne année. [...]Lire la suite…
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L’automnale de la Causerie





La Causerie des Chartrons ouvre ses portes pour « L’automnale de la Causerie » Le mercredi 21 octobre 2020, la… [...]Lire la suite…
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Soirées “Planches”





A partir du 1er octobre 2020, retrouvez-nous tous les vendredis soir. Les réunions se succèdent, les projets avancent, et pendant… [...]Lire la suite…
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Soirée « Été indien »





La Causerie des Chartrons ouvre ses portes pour un dîner « Eté indien » Le jeudi 24 septembre 2020, la… [...]Lire la suite…
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Congés





Le restaurant sera fermé du 27 juillet au 17 août 2020 inclus. Nous nous retrouverons le 18 août 2020. En… [...]Lire la suite…
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Dîner saveurs d’été





La Causerie des Chartrons ouvre ses portes pour un dîner aux saveurs d’été Le jeudi 9 juillet 2020, la Causerie… [...]Lire la suite…
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Rencontre et dédicace





La Causerie des Chartrons vous propose une rencontre de dédicace. Le mardi 30 juin 2020 à 18 heures 30, Dominique… [...]Lire la suite…
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Anniversaire





La Causerie des Chartrons ouvre exceptionnellement ses portes Le mercredi 17 juin 2020, pour le dîner, nous vous proposons de… [...]Lire la suite…
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Rougail saucisses





Le rougail saucisse est un plat traditionnel réunionnais, à base de saucisses créoles souvent fumées, artisanales ou encore fraîches. Celles-ci… [...]Lire la suite…
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Galette aux pommes de terre Berrichonne





La galette aux pommes de terre berrichonne est une spécialité incontournable du Berry, où l’on adore la manger chaude, à… [...]Lire la suite…
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Pâté de Pâques Berrichon





La première évocation de la recette du pâté berrichon date de 1889 par un certain Jenny Touzin, dans son livre de recette intitulé « La sauce et la cuisine chez soi », il parle d’un plat composé de pâte feuilletée, de chair et… d’œufs. [...]Lire la suite…
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Dédicace – Oriana VILLALON, Chonlada YODWIRA et Dan N.KY





La Causerie des Chartrons vous propose une rencontre et une dédicace, Nous recevrons Oriana VILLALON, Chonlada YODWIRA et Dan N.KY, le 10 avril 2020 à partir de 18 heures [...]Lire la suite…
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Exposition Encres de Chine – Emmanuèle Lagrange





Oublier l’intention première, s’immerger dans l’espace-temps de la méditation, laisser affleurer l’image au bout du pinceau ; un dialogue, toujours renouvelé, de l’encre au papier. L’empreinte d’un geste, d’un flux né de l’union éphémère de l’eau et d’un imaginaire. [...]Lire la suite…
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Saint-Valentin





La Causerie des Chartrons ouvre exceptionnellement ses portes pour la Saint-Valentin Le vendredi 14 février 2020, pour le dîner, nous… [...]Lire la suite…
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Amours Noires





Book’N Séries et la Causerie des Chartrons vous proposent une rencontre littéraire : Le jeudi 30 janvier 2020 à 19h30,… [...]Lire la suite…
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Bonne année 2020





Toute l’équipe de la Causerie Des Chartrons, vous souhaite une très bonne année 2020. [...]Lire la suite…
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Exposition du CAJ de l’AFTC





La Causerie des Chartrons accueil une exposition de peinture du CAJ de l’AFTC : Du 16 décembre 2019 au 24… [...]Lire la suite…
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Congés





Le restaurant sera fermé du 23 décembre 2019 au 5 janvier 2020 inclus. Nous nous retrouverons le 6 janvier 2020…. [...]Lire la suite…
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Excelsior





La Causerie des Chartrons vous propose une soirée de lecture musicale : Le vendredi 8 novembre 2019 à 19 heures,… [...]Lire la suite…
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Retour sur la soirée des “Talents”





Soirée organisée par l’association Talents Chers amis talentueux, Hier au soir, à La Causerie des Chartrons, nous avons joué les… [...]Lire la suite…
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Congés





Le restaurant sera fermé du 31 octobre au 3 novembre 2019 inclus. Nous nous retrouverons le 4 novembre 2019. En… [...]Lire la suite…
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Soirée Colette





La Causerie des Chartrons vous propose une soirée littéraire : Talents et La Causerie des Chartrons vous convient à une… [...]Lire la suite…
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Conférence – Charles Aznavour





La Causerie des Chartrons vous propose une soirée conférence : Le mercredi 9 octobre 2019 à 18 heures 30, nous… [...]Lire la suite…
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Les pommes Dauphine





Les pommes dauphine sont une spécialité culinaire française composée de boulettes de purée de pommes de terre et de pâte… [...]Lire la suite…
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Anthologie Littéraire Décadente





La Causerie des Chartrons vous propose une soirée littéraire : Le samedi 14 septembre 2019 à 18 heures 30, nous… [...]Lire la suite…
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Conges annuels 2019





Le restaurant sera fermé du 5 au 25 août 2019 inclus. Nous nous retrouverons le 26 août 2019, pour de… [...]Lire la suite…
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Merci





Merci à tous nos clients et amis qui nous permettent d’être là aujourd’hui. Il y a six ans nous avons… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Florence KREMER





La Causerie des Chartrons vous propose une rencontre et une dédicace : Le Jeudi 20 JUIN 2019 à partir de… [...]Lire la suite…
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Dédicace – David Sabatier





La Causerie des Chartrons vous propose une  dédicace : Le mercredi 15 mai 2019 à 18 heures 30, nous recevrons… [...]Lire la suite…
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Rencontre – Dédicace





La Causerie des Chartrons vous propose une rencontre – dédicace : Le mercredi 24 avril 2019 à 18 heures 30,… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Oriana VILLALON, Chonlada YODWIRA et Dan N.KY





La Causerie des Chartrons vous propose une rencontre et une dédicace : Présentation des livres jeunesse (à partir de 3-4… [...]Lire la suite…
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Bonne année 2019





https://www.lacauseriedeschartrons.com/wp-content/uploads/2019/02/BonneAnnee2019.mp4 [...]Lire la suite…
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Congés





Le restaurant sera fermé du 22 décembre 2018 au 2 janvier 2019 inclus. Nous nous retrouverons le 3 janvier 2019…. [...]Lire la suite…
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Lecture Théâtralisée





La Causerie des Chartrons vous propose une “lecture théâtralisée” La Naissance du vent Le jeudi 6 décembre 2018 à 18… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Uzziel





La Causerie des Chartrons vous propose une rencontre et une dédicace : Immortel ? Ça vous tente, venez à la… [...]Lire la suite…
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Congés





Le restaurant sera fermé du 1er au 4 novembre 2018 inclus. Nous nous retrouverons le 5 novembre 2018. En attendant,… [...]Lire la suite…
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Expo Photos – Sophie Apert





Du 15 octobre au 16 novembre 2018, nous vous proposons une exposition de photos de Sophie Apert. Vous pourrez la… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Jeanne Faivre d’Arcier





La Causerie des Chartrons vous propose une rencontre et une dédicace Du rouge au noir, De la littérature vampirique au… [...]Lire la suite…
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Soirée Espagnole





Balade en Espagne sur les pas de Don Quichotte En partenariat avec l’association Talents Talents et La Causerie des Chartrons… [...]Lire la suite…
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Un Commerçant, Un Artiste





Qu’ARTiers La Ronde des Quartiers de Bordeaux souhaite animer vos quartiers en ralliant le monde de l’art à celui du… [...]Lire la suite…
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Congés annuels 2018





Le restaurant sera fermé du 4 au 26 août 2018 inclus. Nous nous retrouverons le 27 août 2018. En attendant,… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Jean-Luc Coudray





La Causerie des Chartrons vous propose une dédicace. Le jeudi 21 juin 2018 à 19 heures, Jean-Luc Coudray viendra présenter son livre … [...]Lire la suite…
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Dédicace – Guy Rechenmann





La Causerie des Chartrons vous propose une dédicace. Le jeudi 7 juin 2018 à 18 heures 30, Guy Rechenmann viendra présenter son… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Oriana Villalon





La Causerie des Chartrons vous propose une dédicace. Le mercredi 6 juin 2018 à 18 heures, Oriana Villalon viendra présenter son livre Lulu… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Jean-François Delvaux





La Causerie des Chartrons vous propose une dédicace. Le jeudi 31 mai 2018 à 18 heures 30, Jean-François Delvaux viendra présenter son… [...]Lire la suite…
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Soirée littéraire





Le jeudi 24 mai 2018 à 18 heures 30, nous vous proposons une soirée littéraire avec trois auteurs.  Laurence Marino… [...]Lire la suite…
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Expo – Photos





Du 22 janvier au 17 février 2018, nous vous proposons une exposition de photos d’une jeune artiste, Luna Tréhin. Après… [...]Lire la suite…
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Evénement culturel et solidaire





Participez au développement économique, médical et culturel d’un village au Niger. Nous vous proposons une vente de bijoux le 8… [...]Lire la suite…
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Dégustation





La Causerie des Chartrons vous convie une dégustation des produits proposés par l’entreprise Authentiqua, le 7 décembre 2017 à partir… [...]Lire la suite…
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Atelier Lecture





La Causerie des Chartrons vous invite à la rencontre du Mouton Nuage et de Monsieur Germain, le rat de l’école de… [...]Lire la suite…



[image: Exposition – Valérie Bos]  



Exposition – Valérie Bos





Nous vous proposons une exposition des œuvres de Valérie BOS. Vous pourrez rencontrer l’artiste lors d’une soirée qui aura lieu… [...]Lire la suite…
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Lire-Ecouter-Toucher





« Lire-Ecouter-Toucher : Le Pantoun, les Genres Brefs, l’Art et le Braille » Pantun Sayang vous invite aux rencontres : exposition, spectacle poétique, rencontres… [...]Lire la suite…
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Soirée Polarn’ co





Une soirée littéraire et conviviale autour du thème des héros contemporains : Modèles ou Rebelles ? Héros ? Anti-héros ?… [...]Lire la suite…
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Voyages en Pantounie





Exposition du 6 au 30 novembre 2017 Les Centuries Pantoun est le premier hors-série de la revue Pantouns publiée par… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Sébastien Laurier





Le mercredi 22 novembre 2017 à 19 heures, Sébastien Laurier viendra présenter son livre La Bounty à Pitcairn, Mais que sont les… [...]Lire la suite…
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Congés





Le restaurant sera fermé du 30 octobre au 1er novembre 2017 inclus. Nous nous retrouverons le 2 novembre 2017. En… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Jean-Luc Coudray





Le mercredi 11 octobre 2017 à 19 heures, Jean-Luc Coudray viendra présenter son livre Océan Cherche Avenir, Récits d’anticipation d’écologie marine. L’océan cherche un… [...]Lire la suite…
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Le dit de la Cueilleuse





A l’occasion de la sortie de son dernier recueil, Le dit de la Cueilleuse, Patricia Houéfa Grange, vous propose une soirée… [...]Lire la suite…
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Qu’artiers Un Commerçant, Un Artiste





Du 8 au 24 septembre 2017 la Ronde des Quartiers de Bordeaux souhaite animer vos quartiers en ralliant le monde… [...]Lire la suite…
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Congés annuels





Le restaurant sera fermé du 29 juillet au 20 août 2017 inclus. Nous nous retrouverons le 21 août 2017. En… [...]Lire la suite…
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Bord’eaux – AfricAsie





Le vendredi 16 juin 2017 à 20 heures, Patricia Houéfa Grange et Pauline Ségalat vous emmèneront en balade poétique entre Bordeaux, Afrique et… [...]Lire la suite…
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Soirée Jeux





La Causerie des Chartrons vous accueille pour vous proposer une soirée repas et jeux de société! Le principe est simple:… [...]Lire la suite…
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Exposition – Peinture





Du 4 mai au 11 juin 2017, nous vous proposons une exposition des tableaux de Valérie BOS. Vous pourrez rencontrer… [...]Lire la suite…
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Au resto La Vie a du goût





Tentez de gagner un bon cadeau de 20€. 13000 bons de 20€ à gagner.Scannez ou photographiez votre note de restaurant…. [...]Lire la suite…
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Tartare de pommes de terre et hareng fumé…





Lire la suite…
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La Nouvelle vidéo “CITIES”





La nouvelle vidéo « CITIES » ! Bien plus qu’un simple film touristique, c’est un projet artistique abouti. Nous avons… [...]Lire la suite…
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Peinture et Poésie (Suite)





Anny Carrère, nous a fait parvenir un texte d’Olivier Jousset, qu’il a écrit pendant et après la soirée. Merci à… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Jean-Michel Bénier





Le jeudi 6 avril 2017 à 18 heures 30, Jean-Michel Bénier viendra présenter son livre D’Anvers à Venise, Sur la route avec… [...]Lire la suite…
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Soirée Poésie





Dans le prolongement du Printemps des Poètes, nous vous invitons à une soirée proposée par la délégation Aquitaine de la Société… [...]Lire la suite…
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Dédicace – Laura Damiola et Jean-Pierre Pustienne





Le jeudi 23 mars 2017 à 18 heures 30, Laura Damiola et Jean-Pierre Pustienne viendront présenter leur livre Rescapés du Grand-Sud. Vendée… [...]Lire la suite…
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Peinture et Poésie





Nous vous proposons, le vendredi 17 mars 2017 à 18 heures, une “Expo – Evénement” suivi d’un dîner. Trois artistes peintres,Nadia Benabbas, Monique… [...]Lire la suite…
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Soirée Polarn’ co – Spéciale Anniversaire !





Une soirée littéraire et décontractée avec notre invitée : Chris Simon, auteur franco-américaine et premier serial-auteur de l’année avec le… [...]Lire la suite…
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Soirée Jeux





La Causerie des Chartrons vous accueille pour vous proposer une soirée repas et jeux de société! Le principe est simple:… [...]Lire la suite…



[image: Bonne Année 2017]  



Bonne Année 2017





Bonne Année 2017 Toute l’équipe de la Causerie des Chartrons vous présente ses meilleurs voeux pour cette nouvelle année qui… [...]Lire la suite…
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Soirée Savoirs et Saveurs FERRÉiques





Nous vous proposons, le vendredi 16 décembre 2016 à 19 heures 30, une conférence suivi d’un dîner d’inspiration italienne, animée… [...]Lire la suite…
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Soirée Polarn’ co





Une soirée littéraire et décontractée avec nos invités : Edmondo Pires, Serial-auteur de la rentrée et lauréat du Prix du… [...]Lire la suite…
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Qu’artiers Un Commerçant, Un Artiste





La Ronde des Quartiers de Bordeaux souhaite animer vos quartiers en ralliant le monde de l’art à celui du commerce…. [...]Lire la suite…
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Le saviez-vous ?





Cracher dans la soupe… Les Halles de Paris furent, du temps de leur splendeur, une véritable ville dans la ville…. [...]Lire la suite…
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Donner un goût fumé à vos grillades





La saison estivale n’est pas encore terminée et pourquoi ne pas faire un barbecue ? Petite astuce pour  donner un délicieux… [...]Lire la suite…
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Les Comptoirs de l’Art





Dans une ambiance conviviale, une soirée pour échanger en toute simplicité autour des questions liées à l’art contemporain. Conférence sur l’art… [...]Lire la suite…
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Le saviez-vous ?





Pourquoi le croque-monsieur s’appelle ainsi ? Qui ne connait pas le croque-monsieur ? Ce délicieux sandwich avec du bon pain… [...]Lire la suite…
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Soirée Poésie et Musique – Exposition





Patricia Houéfa Grange, viendra lire les poèmes de son recueil “Makéda”. Noé La présentera les illustrations qu’elle a réalisé pour… [...]Lire la suite…
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Parlons-en !





Nous vous proposons, le mardi 26 avril 2016 à 18 heures 30, une rencontre avec Guy Rechemann. Une occasion de revenir… [...]Lire la suite…
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Le saviez-vous ?





Quiconque a déjà vu ou touché une bouteille de vin s’est forcément déjà posé la question : pourquoi ces bouteilles… [...]Lire la suite…
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Soirée poésie-musique





Nous vous proposons, le vendredi 18 mars 2016 à 20 heures. Performances musicales autour des poèmes improvisation et création en… [...]Lire la suite…
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Bonne Année





Toute l’équipe de la Causerie des Chartrons vous présente ses meilleurs voeux pour cette nouvelle année qui commence. [...]Lire la suite…
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Fermeture pour les Fêtes





Le restaurant sera fermé du 23 décembre 2015 au 03 janvier 2016 inclus. Nous vous retrouverons le 4 janvier 2016…. [...]Lire la suite…
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TALENTS : Voix au chapitre n° 28, A la découverte de Marcel Proust





Ci-dessous, le texte qu’Anne-Marie CARRERE, Présidente de l’Association TALENT, nous a envoyé. Le vendredi 11 décembre 2015, La Causerie des… [...]Lire la suite…
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Conférence – Dîner sur Marcel Proust





« Auteur d’un roman volumineux, A la Recherche du Temps Perdu, Marcel Proust rebute beaucoup de lecteurs qui veulent le… [...]Lire la suite…
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Changements à La Causerie des Chartrons (Suite)





En plus des changements de la carte que nous vous avons annoncés dans notre précédent article, un autre événement est… [...]Lire la suite…
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Changements à La Causerie des Chartrons





Voilà plusieurs jours que nous vous annonçons du changement à la Causerie des Chartrons. Nous vous proposons à partir du… [...]Lire la suite…
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Gras-double à la bordelaise





Temps de préparation: 25 min. Temps de cuisson: 15 min. Pour 4 personnes 800 g de gras-double cuit 20 échalotes… [...]Lire la suite…
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Soirée Poésie





Amis poètes, Parmi les bruits du monde, nous vous proposons de venir “nourrir le silence” dans un lieu propice à bien… [...]Lire la suite…
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Pourquoi la contenance d’une bouteille de vin est-elle de 75cl ?





75 cl est LA référence en termes de vins. Et cela n’est pas dû au hasard mais bien à un… [...]Lire la suite…
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Fermeture annuelle





Le restaurant sera fermé du 03 au 21 août 2015. Nous vous retrouverons le 24 août 2015. L’équipe de La… [...]Lire la suite…
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Bon anniversaire…





Merci… Merci à tous nos clients qui nous ont fait confiance et qui nous ont permis de développer notre activité. Nous… [...]Lire la suite…
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Libourne fête le vin





Les 12, 13 et 14 juin 2015, Libourne fête le vin ! Place JoffreESOG33500 LIBOURNE Libourne fête le Vin s’installe… [...]Lire la suite…



[image: Ratatouille en gelée d’Espelette]  



Ratatouille en gelée d’Espelette





Temps de préparation: 15 min. Temps de cuisson: 25 min. Pour 4 personnes 6 tomates branche 2 oignons 1/2 poivron… [...]Lire la suite…
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1er mai





L’équipe de la Causerie des Chartrons, ne vous souhaite que du bonheur ! [...]Lire la suite…
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Souvenirs…





Pour relire l’article paru dans le magazine “Bordeaux Quartiers” de l’an dernier La Causerie, par Bordeaux Quartiers [...]Lire la suite…
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Fête de l’asperge du Blayais





Les 25 et 26 avril 2015 aura lieu à Etauliers (Gironde), la fête de l’asperge du Blayais. Plus de 50… [...]Lire la suite…
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Lisettes en escabèche





Temps de préparation: 15 min. Temps de cuisson: 20 min. Pour 4 personnes 500 g de lisettes (petits maquereaux) 30… [...]Lire la suite…
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Phaéton





N° 00 – Phaéton Revue pluridisciplinaire Septembre 2015 Ecrire, transmettre Phaéton est la revue pluridisciplinaire de la maison d’édition L’Ire… [...]Lire la suite…
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La Causerie contre le cancer…





La Causerie des Chartrons s’engage pour le 2ème Vinithon. Le Vinithon a été par la Chambre d’Agriculture de la Gironde… [...]Lire la suite…



[image: Présentation d’un guide de voyage…]  



Présentation d’un guide de voyage…





Le jeudi 16 avril 2015 à 18 heures, Sophie Apart viendra présenter son guide de voyage Abu Dhabi City, La richesse verticale. Dans… [...]Lire la suite…



[image: Dégustation]  



Dégustation





Le vendredi 27 mars 2015 à partir de 18 heures 30, La Causerie des Chartrons recevra Patrick Dursent, vigneron des Aspres,… [...]Lire la suite…
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Printemps des Poètes





Le jeudi 19 mars 2015 à 18 heures, La Causerie des Chartrons recevra une douzaine de poètes dans le cadre du… [...]Lire la suite…
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Le “Fait Maison”…





Pourquoi une mention « fait maison » ? La mention « fait maison » permet de mieux informer le consommateur… [...]Lire la suite…



[image: Crème brûlée à l’orange et au pain d’épices]  



Crème brûlée à l’orange et au pain d’épices





C’est un de nos desserts de la semaine et beaucoup de clients nous ont demandé la recette… Préparation : 30… [...]Lire la suite…
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Le Pain d’épices





Préparation : 30 minutes Cuisson : 60 minutes Temps de pause : 24 heures Pour 6 personnes : 250 g… [...]Lire la suite…
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Présentation littéraire…





Le jeudi 12 mars 2015 à 18 heures, Guy Rechenmann viendra présenter son roman Flic de Papier. Roman policier dont… [...]Lire la suite…
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Les vacances





Et si vous profitiez de ces congés pour venir avec vos enfants déguster une pièce de bœuf avec de vraies… [...]Lire la suite…
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European best destination 2015





Encore quelques jours pour voter pour Bordeaux…. European best destination 2015 [...]Lire la suite…
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Carpaccio de bœuf de Bazas et grains de caviar primeur





Issu d’un croisement entre les races bovines bazadaise, blonde d’Aquitaine et limousine, le bœuf de Bazas présente des caractéristiques propres… [...]Lire la suite…
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Vitamines TC…





Comme le nom du groupe l’indique, ces artistes sont traumatisés crâniens (TC), mais pleins de Vitamines, de passions, d’envies de… [...]Lire la suite…
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Fête des bœuf à Bazas





Le Jeudi 12 février aura lieu la traditionnelle fête des bœufs gras de Bazas. Pour tous renseignements cliquez ici [...]Lire la suite…
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Caviar d’Aquitaine





Qui aurait pu penser qu’un jour, en France, le caviar retrouve sa terre d’élection : l’Aquitaine. Aujourd’hui cette filière du… [...]Lire la suite…
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Agneau de Pauillac





Le département de la Gironde constitue le berceau de production de l’agneau de Pauillac. Dès le XIIIe siècle, les ovins… [...]Lire la suite…
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Nougat glacé





L’histoire de la glace est complexe et prend ses racines dans un passé très lointain. On sait avec certitude, que… [...]Lire la suite…
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La Pibale





Extraordinaire poisson que cette anguille qui vit aussi bien en mer qu’en eau douce, peut se déplacer sur terre, change… [...]Lire la suite…
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Entrecôte Bordelaise





Peler les échalotes, les hacher tout comme le persil. Réserver. Prendre une sauteuse, faire chauffer un peu de beurre et… [...]Lire la suite…
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Les cannelés Bordelais





Les cannelés sont des petits gâteaux qui comptent parmi les spécialités de la région de Bordelais. Se dégustant en guise… [...]Lire la suite…
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Brownie aux noix de pécan





Pour 6 personnes Difficulté : Facile Coût :Bon marché Préparation : 20mn Cuisson : 35mn Temps total : 55mn Ingrédients… [...]Lire la suite…
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